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BESTELLFORMULAR LOGEN

Um Ihnen Zeit zu sparen gibt es auch die Möglichkeit, elektronisch Ihre Bestellung entgegenzunehmen. Wir haben auf diesem 
Bestellschein die gängigsten Produkte für Sie angeführt.

Damit wir Ihre Bestellung zur richtigen Zeit an den richtigen Ort und die richtige Person liefern können, würden wir Sie bitten, die 
nachfolgenden Felder auszufüllen. Bitte dieses Formular ausgefüllt an event@allianzstadion.at retournieren.

VERANSTALTUNGSDETAILS

Firmenname

Loge

Kontaktperson vor Ort

Telefonnummer

Anlieferungstag

Anlieferungszeit

Meetingzeit

Personenanzahl

Parktickets            Stück

Stadionführung            Personen            Uhrzeit

Stadionführung inkl. Rapideum            Personen            Uhrzeit

Equipmentanforderungen Loge

Stück

Flipchart

Moderationskoffer

Set Block | Kugelschreiber

mailto: event@allianzstadion.at
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KAFFEEPAUSEN
Um Ihre Gäste so hervorkommend als möglich durch den Tag zu begleiten, bieten wir Ihnen folgende Auswahl an Wiener 
Kaffeepausen.

ANGEBOT PREIS PRO  
PERSON IN € ANZAHL UHRZEIT

Kaffeepause „Basic“
Ob als Welcome oder als kurze Pause für Zwischendurch
1    Tasse Kaffee / Tee
1    Konferenzgetränk (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)

10,50

Kaffeepause „Classic“
Tanken Sie Wiener Gemütlichkeit - Spätes Frühstück / frühe Jause bei traditionell einfachem Charme
1    Tasse Kaffee / Tee
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück Marmorguglhupf oder Butter- oder Briochekipferl
1    Obst

14,80

Kaffeepause “Advanced”
Samt Highlight der österreichischen Mehlspeisküche
1    Tasse Kaffee / Tee
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück ofenfrischer Kuchen oder saisonaler Strudel
1    Stück herzhaft belegtes Sandwich
1    Stück Obst

18,20

INKLUSIVE
Personalkosten für Auf-/Abbau sowie eine Servicezeit von 30 Min | Servicematerial und Küchenequipment, Buffeteinheiten und Getränkestation (exklusive Bestuhlung)
Die Verrechnung erfolgt nach Bestellung. Bei Verzögerung oder Erweiterung der Servicezeit werden Personalstunden zu den jeweiligen  
Stundensätzen weiterverrechnet (siehe Allgemeine Information).
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SEMINARPACKAGE INKL. BUSINESSLUNCH

ANGEBOT VEGETARIER PREIS PRO  
PERSON IN € ANZAHL UHRZEIT

Seminarpackage Halbtagesverpflegung Classic*
Beim Eintreffen
1    Tasse Kaffee oder Tee
Kaffeepause Vormittag
1    Tasse Kaffee / Tee
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück Marmorguglhupf / Butter- oder Briochekipferl
1    Stück Obst
Businesslunch in der Rekordmeister Bar
1    Suppe, Hauptspeise, Dessert laut Wochenmenüplan
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Limonaden 0,33l) 

an den reservierten Tischen eingestellt

49,90

Seminarpackage Halbverpflegung Advanced*
Beim Eintreffen
1    Tasse Kaffee oder Tee
1    Mini Croissant
Kaffeepause Vormittag
1    Tassen Kaffee / Tee
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück Mini Jourplunder
1    Stück herzhaft belegtes Sandwich
1    Stück Obst
Businesslunch in der Rekordmeister Bar
1    Suppe, Hauptspeise, Dessert laut Wochenmenüplan
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Limonaden 0,33l) 

an den reservierten Tischen eingestellt

55,90
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ANGEBOT VEGETARIER PREIS PRO  
PERSON IN € ANZAHL UHRZEIT

Seminarpackage Ganztagesverpflegung Classic*
Beim Eintreffen
1     Tasse Kaffee oder Tee
Kaffeepause Vormittag
1     Tasse Kaffee oder Tee
1,5  Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück Marmorguglhupf / Butter- oder Briochekipferl
1    Stück Obst
Businesslunch in der Rekordmeister Bar
1    Suppe, Hauptspeise, Dessert laut Wochenmenüplan
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Limonaden 0,33l) 

an den reservierten Tischen eingestellt
Kaffeepause Nachmittag
1     Tasse Kaffee oder Tee
1,5  Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück vom hausgemachten Kuchensortiment

65,90

Seminarpackage Ganztagesverpflegung Advanced*
Beim Eintreffen
1     Tasse Kaffee oder Tee
1     Stück Mini Croissant
Kaffeepause Vormittag
1     Tasse Kaffee oder Tee
1,5  Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück ofenfrischer Kuchen / saisonaler Strudel
1     Stück herzhaft belegtes Sandwich
1     Stück Obst
Businesslunch in der Rekordmeister Bar
1    Suppe, Hauptspeise, Dessert laut Wochenmenüplan
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Limonaden 0,33l) 

an den reservierten Tischen eingestellt
Kaffeepause Nachmittag
1     Tasse Kaffee oder Tee
1,5  Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
1    Stück vom hausgemachten Kuchensortiment

72,90
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ANGEBOT VEGETARIER PREIS PRO  
PERSON IN € ANZAHL UHRZEIT

Seminarpackage Ganztagesverpflegung Deluxe*
Beim Eintreffen
1     Tasse Kaffee oder Tee
1     Stück ofenfrisches Plundergebäck
Kaffeepause Vormittag
1     Tasse Kaffee oder Tee
1,5  Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
2     Stück herzhaft belegte Brötchen
1     Stück Obst
Businesslunch in der Rekordmeister Bar
1    Suppe, Hauptspeise, Dessert laut Wochenmenüplan
1,5 Konferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Limonaden 0,33l) 

an den reservierten Tischen eingestellt
Kaffeepause Nachmittag
1     Tasse Kaffee oder Tee
2     Gläser alkoholfreie Getränke (Mineralwasser still / prickelnd 0,33l, Fruchtsäfte 0,2l)
3     Stück ofenfrisches Plundergebäck
1     Stück Obst
Zusätzliches
3    Tageskonferenzgetränke (Mineralwasser still / prickelnd, Orangen- oder Apfelsaft) für Konferenztisch
1    abschließender „Get together Drink“ ( alkoholfreie Getränke, Bier und Wein)

89,90

*Alle nicht im Angebot enthaltenen, zusätzlich konsumierten Getränke werden gesondert verrechnet.
*Zusätzlich benötigtes Material (Tischtücher, Stehtische, etc.) werden gesondert nach Aufwand und Verbrauch verrechnet.

INKLUSIVE
Personalkosten für Auf-/Abbau sowie einer Servicezeit von 6 Stunden (z.B. 8:00 – 14:00 Uhr) für Halbtagesveranstaltung
Personalkosten für Auf-/Abbau sowie eine Servicezeit von 9 Stunden (z.B. 8:00 – 17:00 Uhr) für Ganztagesveranstaltung

Servicematerial und Küchenequipment
Bei Verzögerung oder Erweiterung der Servicezeit werden Personalstunden zu den jeweiligen Stundensätzen weiterverrechnet. Verrechnung nach Bestellung.
Eine Erweiterung des Pauschalangebots ist selbstverständlich jederzeit möglich. Oder Sie stellen sich Ihr Konferenzangebot ganz individuell zusammen. Anregungen dazu 
finden Sie im Verlauf dieses Angebots.
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BRÖTCHEN, SANDWICHES & CO PREIS PRO EINHEIT IN € EINHEITEN UHRZEIT
Die Sandwich-Klassiker mit ... (Mögliche Bestellmenge je Sorte: 10, 20, 30, …; oder MIX aus 10 
Stk.) Einheit = 10 Stk.
… Beinschinken | Kirschtomate | Ei 22,80
… Salami | Essiggurke | Ei 22,80
… Prosciutto | Paradeiser | Parmesan 22,80
… Lachs | Kaper | Gurke 36,80
… Mozzarella | getrocknete Tomate | Olive | Pesto 22,80
… Brie | Walnuss | Kresse 22,80
… Ei-Aufstrich | rote Paprika | Schnittlauch 22,80
... Mix (verschieden belegt) 22,80
Vollkornbrot mit ... (Mögliche Bestellmenge je Sorte: 10, 20, 30, …; oder MIX aus 10 Stk.) Einheit = 10 Stk.
… Beinschinken | Kirschtomate | Ei 24,80
… Salami | Essiggurke | Ei 24,80
… Prosciutto | Paradeiser | Parmesan 24,80
… Mozzarella | getrocknete Tomate | Olive | Pesto 24,80
… Brie | Walnuss | Kresse 24,80
… Ei-Aufstrich | rote Paprika | Schnittlauch 24,80
... MIX (verschieden belegt) 24,80
Die Jourgebäck-Klassiker mit ...(Mögliche Bestellmenge je Sorte: 10, 20, 30, …; oder MIX aus 10 
Stk.) Einheit = 10 Stk.
… Beinschinken | Trauben | Walnuss | Kren 36,90
… Prosciutto | Melone | Parmesan 36,90
… Mozzarella | Pomodoro Secchi | Kresse 36,90
… Avocado | Frischkäse | Paradeiser | rote Paprika 36,90
... MIX (verschieden belegt) 36,90
Snacks... (Mögliche Bestellmenge je Sorte: 5, 10, 15, …; oder MIX aus 5 Stk.) Einheit =5 Stk.
… Lachskipferl 15,90
… Schinkenkipferl 15,90
… Spinatquiche 15,90
... MIX (Snack-Variation) 15,90
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BRÖTCHEN, SANDWICHES & CO PREIS PRO EINHEIT IN € EINHEITEN UHRZEIT

Mehlspeisen, Plunder & Co... (Mögliche Bestellmenge je Sorte: 5, 10, 15, …; oder MIX aus 5 Stk.) Einheit = 5 Stk.

Mini Croissant 10,80
Topfenstrudel 10,80
Apfelstrudel 10,80
Apfelplunder 10,80
Nussschnecke 10,80
Marmorguglhupf 10,80
Kuchen nach Saison 10,80
Frische Früchte im Glas 10,80
Mehlspeisen Mix 10,80
Obstkorb für 10 Personen 14,90 / Korb
Nüsse 1,90 / Person

WIENER FRÜHSTÜCK PREIS PRO PERSON IN € EINHEITEN UHRZEIT
Schinken & Käse
Semmel, Croissant
Butter, Marmelade.

8,90

MITTAGSMENÜ REKORDMEISTER BAR (nur von Mo - Fr möglich) PREIS PRO PERSON IN € EINHEITEN UHRZEIT
Tagessuppe
Hauptspeise (Fisch / Fleisch oder Vegetarisch)
Dessert

Getränkeangebot und Preise laut Karte Rekordmeister Bar.
Diese werden laut tatsächlichem Verbrauch verrechnet.

10,80
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FÜR BESONDERE ANLÄSSE

PACKAGE FINGERFOOD INKL. GETRÄNKE PREIS PRO PERSON
IN € EINHEITEN UHRZEIT

Getränkepackage für 1 Stunde
bestehend aus: Bier, Wein, alkoholfreie Getränke

Fingerfood „Business“
4 pikante & 2 süße Stück pro Person

Prosciutto | Melone | Olive
Roastbeefröllchen | Mango
Crepes mit Räucherlachs | Rucola
Mozzarellaspießchen | Kirschtomaten | Pesto

Auswahl an Wiener Naschereien

31,80

INKLUSIVE
Personalkosten für Auf-/Abbau sowie eine Servicezeit von 1 Std (z.B. 17:00 – 18:00), Servicematerial und Küchenequipment
Die Verrechnung erfolgt nach Bestellung.
Bei Verzögerung oder Erweiterung der Servicezeit werden Personalstunden zu den jeweiligen Stundensätzen weiterverrechnet (siehe Allgemeine Information) 
Nicht enthalten sind evtl. dafür nötige Raummieten samt Bestuhlung.
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GETRÄNKEAUSWAHL

ANGEBOT PREIS PRO EINHEIT 
IN € EINHEITEN UHRZEIT

Vöslauer Mineralwasser – still 0,35l 2,50
Vöslauer Mineralwasser – prickelnd 0,35l 2,50
Rauch Orangensaft 0,2l 2,80
Rauch Apfelsaft 0,2l 2,80
Pepsi Cola 0,33l 2,80
Pepsi Cola light 0,33l 2,80
Seven Up 0,33l 2,80
Almdudler 0,33l 2,80
Silberpfeil Energy Drink 0,25l 3,60

v

Tee, div. Sorten 1,90
Lavazza Tab 1,90

Ottakringer Citrus Radler 0,33l 2,80
Ottakringer Null Komma Josef 0,33l 2,80

Grüner Veltliner Lössterrassen 0,75l
Weingut Schloss Gobelsburg, Langenlois / Kamptal 16,-

Zweigelt 0,75l
Weingut Mad, Haus Marienberg, Oggau / Neusiedlersee 16,-

Alle Preisangaben sind exkl. der gesetzlich vorgeschriebenen USt. von 20%
Der Kühlschrank in der Loge ist standardmäßig befüllt und die Verrechnung erfolgt nach tatsächlichem Verbrauch.
Weitere Getränkevorschläge sind jederzeit gerne erhältlich.
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SONSTIGES

Zustellpersonal und Abholung zu den Logen für individuelle Brötchen- und Getränkebestellungen
Für die reine Zustellung und Abholung in und von den Logen inkl. Equipment, jedoch exklusive bestelltem Mobiliar & 
Dekoration, verrechnen wir:

Für Bestellungen     pro Erstlieferung  € 20,00 /  pro Nachbestellung € 10,00  
(inkl. Kommissionier-, Vor- und Nachbereitungsarbeit eines Servicemitarbeiters)

Reinigungspersonal | Logennutzung- & Reinigung
Sie haben die Möglichkeit, Ihre Loge an Tagen, an denen kein Spiel stattfindet, zwischen 9:00 und 18:00 Uhr für Büro- und 
Geschäftszwecke zu nutzen.
Für derartige Nutzung fällt folgende Reinigung- und Energiepauschale an:     € 44,00

Stadionpersonal- | Verwaltung
Verpflichtende Aufsicht des kompletten Stadions sowie Kontrolle bei Ein- und Auslass der Gäste zu folgenden Zeiten:
Werktags von 18:00 bis 09:00 Uhr   pro Std/ exkl. MwSt.      € 44,00
Sa, So, Ft von 00:00 bis 24:00 Uhr   pro Std/ exkl. MwSt.      € 66,00

Seminar- & Konferenzutensilien
Gerne bieten wir Ihnen Food affairs Konferenzblöcke (Din A4, unliniert), sowie Food affairs Kugelschreiber für Ihre Konferenz an:
Pauschalpreis: € 3,50 pro Person (inkl. Platzierung je Sitzplatz beim Set-up des Raumes, 1 Block & 1 Kugelschreiber pro Person).
Alle zusätzlich nachzudeckenden Blöcke & Kugelschreiber werden nach Verbrauch zum Packagepreis weiterverrechnet

Flipchart € 25,00 | Moderatorenkoffer € 25,00     Fehlendes Equipment wird in Rechnung gestellt.

Stadionführung
Treffpunkt Gerhard Hanappi Platz → Aula → Andachtsraum → Presseraum → Mixzone → Flashzone → Kabine Heim oder 
Auswärts (je nach Training) → Innenraum Stadion → Businessclub → Loge → Rekordmeister Bar → Shop → Dauer der Führung 
→  45-60 Minuten           € 8,34 pro Person / exkl. USt.

Stadionführung & Rapideum         € 10,00 pro Person / exkl. USt.  
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Kontakt
Food affairs FEINE ESSKULTUR
c/o Allianz Stadion
Gerhard-Hanappi-Platz 1 | 1140 Wien

Tel:  0043 (0) 664 6040 86 80
Mail:  event@allianzstadion.at 
Web: www.food-affairs.at | www.allianz-stadion.at 

Für weitere Buffet-/Menüvorschläge oder Unterstützung bei Dekoration und Mobiliar können Sie sich jederzeit gerne 
telefonisch oder per Mail an uns wenden. 

Unsere Bürozeiten sind von Montag bis Freitag von 08:00 Uhr bis 17:00 Uhr. Darüber hinaus stehen wir Ihnen, nach vorheriger 
Absprache, selbstverständlich gerne zur Verfügung.

Bestellung
Um einen reibungslosen Serviceablauf zu gewährleisten, benötigen wir bei Bestellung von Speisen einen Bestellvorlauf von 
mindestens 3 Werktagen, sollten sie diese Vorlaufzeit nicht einhalten können, kann das Speisenangebot variieren.

Parkgebühren
Nutzen Sie die Stadiongarage. Folgende Tagespauschalen werden Ihnen verrechnet:

PKW / Tag  €     5,00      BUS / Tag  € 100,00

Preise
Alle Preise verstehen sich in Euro exklusive der gesetzlich vorgeschriebenen Umsatzsteuer. Preise gelten ab 1. April 2018
Bei Veranstaltungsanfragen, die über ein Jahr hinausgehen, werden die einzelnen angebotenen Preise jährlich automatisch 
um den Nahrungsmittelindex der Statistik Austria angepasst. 

Zahlungskonditionen
Es gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen von Food affairs. 

mailto: event@allianzstadion.at
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Personalkosten nach der einer Kalkulation zugrundeliegenden Veranstaltungsendzeit, werden zu den jeweiligen 
angegebenen Stundensätzen weiterverrechnet. 

Position Kosten pro Stunde exkl. USt.
Cateringleiter € 35,00
Servicepersonal € 28,00
Barkeeper € 35,00
Servicebarpersonal € 28,00
Küchenchef & Chefpatissiers € 35,00
Köche & Patissiers € 33,00
Set up / Stewarding / Abbau € 26,00
Hostessen € 35,00

Alle Preise exklusive gesetzlich vorgeschriebener 20 % MwSt. 
Mindestbeschäftigung je Mitarbeiter 5 Std

Es sind noch Fragen offen oder Sie hätten gerne ein nicht gelistetes Produkt? 
Wenden Sie sich bitte an unser Eventmanagement Tel: 0043 (0) 664 6040 86 80 oder per Mail event@allianzstadion.at 

Bitte senden Sie uns Ihre Bestellung spätestens 4 Werktage vor Veranstaltungsbeginn um die Warenverfügbarkeit garantieren 
zu können. 

WÜNSCHE & ANREGUNGEN:

mailto: event@allianzstadion.at
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AUFTRAGSBESTÄTIGUNG

Wir bitten Sie zur Beauftragung das gesamte unterzeichnete Angebot zu retournieren. Bitte führen Sie die richtige 
Rechnungsadresse und UID Nummer an. Hiermit bestätigen Sie ebenfalls die Richtigkeit der angegebenen Rechnungsadresse, 
eine nachträgliche Änderung der Rechnung ist dahingehend nicht möglich.

Mit Ihrer Unterschrift akzeptieren Sie die Verkaufs-, Liefer- und Zahlungsbedingungen der Eurest 
Restaurationsbetriebsgesellschaft m.b.H. Diese finden Sie auf unserer Homepage www.food-affairs.at (unter Impressum /
Download Verkaufs-, Liefer- und Zahlungsbedingungen)

Name des Rechnungsempfängers

Rechnungsadresse

UID Nummer

Datum, Firmenstempel  
& Unterschrift
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