Offizieller Hauptsponsor

BAGK-REZEPT
RAPID-COOKIES

200g Weizenmehl B 125g weiche Butter oder B 1 P&ckchen Vanillezucker

1 Packchen Backpulver Margarine B 1Ej
1 EL Kakaopulver B 175g brauner Zucker

150g Schokolade B 1 Prise Salz

ZUBEREITUNG:

m Brecht die Schokolade in Sti-
cke, legt sie in eine mikrowel-
lengeeignete  Schissel und
lasst sie bei mittlerer Stufe (500
Watt) in 30-Sekunden-Schrit-
ten schmelzen. Rihrt immer
wieder um, bis sie komplett ge-
schmolzen ist.

® In einer anderen Schissel ver-
mischt ihr weiche Butter, Zu-
cker, Vanillezucker, Salz und
das Ei. GieBt die geschmolzene
Schokolade dazu und rihrt al-
les gut um.

m Siebt das Mehl, Backpulver
und Kakaopulver in die Schis-
sel und rUhrt, bis der Teig glatt
ist. Heizt den Ofen auf 180 °C
VOr.

m  Formt aus dem Teig kleine Ku-
geln, drlckt sie auf ein Back-
blech flach und legt blaue, rote
und natdrlich grine Smarties
darauf. Backt die Cookies 10
Minuten und lasst sie abkihlen
— sie werden dann fest und per-
fekt genieBbar!

Guten Appetit!



